KT oE REcETAS de Cebo

Ma’gico para Coneﬁo -7 PC

ESPOLVOREA E| CERO AFUERA ANTES DEL DIA DE PASCUA,
iPARA AYUDAR AL CONEJITO A ENCONTRAR St CAMINO!

Incluye: Sellos de Calletas de Contjﬂos, Zanahorias y Huevos de Pascua
- Tage‘ra de vecetas - | Tarro de Purpuring Mdgica - 2 Plantillas con Wue|las de Conejite

presion de Pez

K‘T DE PECETAS de C°"9‘o ungys
de Cebo Mdgico Ml

para Comjo

PASO \. WACER CERO DE CONEJO MAGICO

Usando recetq especia\ incluida. \S\u\m'o\e\menfe anade avena

(o palomitas de maiz) y Zanahorias Pa|ladas (opcional).

TEN EN CUENTA: LA PURPURINA NO ES PARA CONSUMO HWUMANO

PASO 2: MASA PARA GALLETAS

Usando 13 recetq especial incluida.

Corta y pon el se|lo en las ga|letas de Semana Santa
con el Je|lo de Galetas. jHornea! iDisfrutalas con todos!

PASO 3: ESPOLVOREA CERO DE CONEJO MAGICO.

WVETE A LA CAMA'Y ESPERA!

PADRES: jUtilizad a planti|la de impresion de pezuna de conejo incluida para
Credr uN3 escend Mdgica gue los pequenos no olvidardn!

Retira 13 plantilla de 1a <gja. Coloca | plantila sobre una superficie plana.

Usa harina para espolvorear ligeramente las plantilas. (el amiz de haring da los
Mejores resultados). |evanta 1 planti|la y vepite para crear las huellas de conejo.

CUIDADO Y USO DEL SELLO: |avar a wiane con agua tibia y jabsn. Seca
completamente antes y clesloués de cad3 uso.



ESPOIVOREA E| CERO AFUERA ANTES DEL DIA DE PASCUA,
PARA AYUDAR AL CONEJITO A ENCONTRAR SU CAMINO!

Cebo
Ma;cjico de Reno

Los cortéjos tienen mucho que hacer,
iDejande gologinas para todos log ofros nifios tambien!
EgFo\vorea el cebo afuera antes del o/l’a de PQSCMQ,
iPara ayudar al conejito 3 encontrar su camino!

RECETA

\ cucharadita de pur uring de colores (incluida)
Anadiv: \/4 1323 de avena

| cucharada de zanahoria ra|lada (opcional)

NO APTO PARA CONSUMO WUMANO

Im,oresidﬂ de
Pezunas
de Ccn(f)o
PLANTILLA
4+—r

MAS QUE \JACER
GALLETAS..
CREANDO

MOMENTOS




USA SELLOS DE GALLETAS PARA CREAR E| REGALO PERFECTO
iQUE TODOS DISFRUTARAN COMIENDO!

"~ SELLOS DE GALLETAS -
WAZ DUICES {PARA TODOS!

RECETA DE GALLETAS DE AZUCAR

\ tazq (237 wl, 240 3) de man’reeiui[La, blanda

\/2 taza (W8 wl, 5O 9) de azucar en polvo

\/2 taza (W8 wl, 100 3) de azuicar

\ L‘lMeVo

\/2 Cucharadita (3ml) Vaini|la

2-\/4 tazas (59\ wl, 300 g) de haring para todo uso
\/2 Cucharadita (3 ml, \ g) de cremor tartare

\/2 cucharadita (3 ml, \ g) de bicarbonato de sodio

Calient el horno 3 190°. Mezcla |9 mantequilla, el aziicar en polvo y \/2 {323 de azucar en un
tazen 9rande. Batir 3 velocidad media haga ue quede cremoso. Anade el huevo y 1 vainilla,
continua batiendo hasta que este bien mezclado. geduce la velocidad 4 baja, anade 13 harina, el
cremor tarfaro y el bicarbonate de sodio. Ratir hasta que la masa forme una bola. Divide por la

wifad, extiende sobre una tabla enharinada y corta con fu cortador de ga|letas. Hornea de 7 2 9
wminutos o hasta que log bordes esten ligeramente dorados.
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morethanbaking.com Lavar @ mano con agua tibig
Made in China

MAS QUE WACER
GALLETAS CREANDO
MOMENTOS

y)'a\oén. Secq Covnple‘ravnente
antes y despues de cada uso.
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