ENSEMBLE DE RECETTE
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Appa‘r de \apm \maglciue 7 PC

SAUPOUDREZ |'APPAT A 'EXTERIEUR AVANT LE JOUR DE PAQUES,
POUR AIDER LE LAPIN A TROUVER SON CHEMIN!

\
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Comprend : Estampes 3 biscuits en forme de lapin, de carotte et d'ceuf de Péciues
- Carte de vecette - | |oo1 de paillettes \magiciues -1 |ooC|r\o'|rs en forme de patte de \ap'm

ENSEMBLE DE RECETTE
Appat de lapin magigue

ETAPE \: PREPARER |'APPAT

MAGIQUE POUR | APINS POCL,I Olp

Utilisez 13 recette speciale incluse. || suffit d'ajou’rer en foryy,
de |'qvoine (ou de re\mp\acer par le mais souffl€) et
des caroftes ripees (facultatif).

REMARQUE: LES PAILLETTES NE SONT PAS DESTINEES A
LA CONSOMMATION HUMAINE.

ETAPE 2: FAIRE LA PATE A BISCUIT

en ufilisant 13 vecelte s,oécia\e incluse. Découpez et estampez
des formes dans |a |o5n‘e avec les es’ra\m,oes 3 biscuits de pf)ciues.
Faites—les cuire! Déguﬁez avec fout le monde!

ETAPE 3: SAUPOUDRER DE 'APPAT MAGIQUE POUR
LAPIN. ALLEZ DORMIR ET PATIENTEZ!

POUR LES PARENTS: Utilisez \e Poclno'\r en forme de patte de \Qpin
inclus pour créer une scene magique dont les petits se souviendront!
Retivez le |oo0|noir de 13 carte de vecette. Placez le looChoir sur une surface
plane. Saupoudrez legerement les Pochoirs avec de |3 farine (un tamis

3 farine donne les meilleurs vésultats). Soulevez le PoClnoir et vepetez
lopération pour créer une piste de lapins.

ENTRETIEN ET UTILISATION DES TAMPONS:
Laver 3 13 main dans de \'equ chaude savonneuse.
Secher SOigneuSeYneM qvant et apres C\(\Q(iue utilisation.



SAUPOUDREZ A L'EXTERIEUR AVANT LE JOUR DE PAQUES
POUR AIDER LE LAPIN A TROUVER SON CHEMIN

/

APPAT MAG\QME
7 " POUR LAPINS

Petit \apin actif 4 \oeaucouf) 3 faive,

car il doit laisser des friandises pour tous les autres enfants!

Sauf)oudrez \QPPQT 3 \'extérieur qvant \e)our de patiues
pour aider le lapin 3 retrouver son chemin!

RECIPE
| cuillere 3 the de paillettes colorees (incluses)
,Ayouder \/4 de tasse d'qveine
\ cui|leve 3 Soupe de caroltes rapees
(facultatif)

NON DESTINEE A LA
CONSOMMATION WUMAINE

BUNNY
PAW PRINT
STENCILS
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IT'S MORE
THAN BAKING... IT'S
MEMORY MAKINGING
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UTILISEZ DES ESTAMPES A BISCUITS POUR CREER |A GATERIE
PARFAITE QUE TOUT LE MONDE APPRECIERA!

- ESTAMPES A BISCUITS -
CREEZ DES GATERIES SUCREES QUE
TOUT LE MONDE VOUDRA MANGER!
RECETTE DE BISCUITS AU SUCRE

\asse (2357 ml, 240 g) de beurre ramo|li V2 cuilleve 3 the (3 wl) de vanille

\/2 tasse (W8 wl, 5O 3) de sucre en poudre 2-V/4 tasses (59\ wl, 300 3) de farine tout usage
\/2 tasse (W8 wl, 100 5) de sucre \/2 cuillere 3 the (3 wl, \ 9) de crewe de tartre

\ ceuf \/2 cuillere 3 the (3 wl, \ g) de bicarbonate de soude

Chauffer le four 3 375°F. Combiner le beurre, le sucre en poudre et 1/2 tasse de sucre

dans un 3(&(\4 bol. Battre 3 vitesse Moyenne, en vaclant souvent le bo\,)'usclu'é Ce que le
mélange soit crémeux. Ajouter l'eeuf et 13 vanille et continuer 3 La\-hre)‘us u3 ce que le
mélange soit hovnogéne. Reduire |3 vitesse § faible, 3jouter 13 farine, 13 creme de tartre et le

bicarbonate de soude. PQH’YeJ'MSclM'é ce que |9 pate forme une boule. Diviser 13 pate en deux,
étaler sur une P\amhe enfarinée et deCouper avec velre emporte—piece. Faire cuire de 739
minutes ou)‘usciu‘é ce que les bords soient \égére\men’f doves.

N — | . > ENTRETIENET

©2023 R&M International UTILISATION DES TAMPONS:

Pipersville PA 18947 USA N . f

morethanbaking.com Laver 3 13 main dans de |'eau

Made in China Chaude Sqvonneuse. Séclner
FAITES PLUS QUE DE G e O

LA PATISSERIE... apres chague ufilisation.

CREEZ DES SOUVENIRS

#2095

©2023 R&M International

Pipersville PA 18947 USA DESIGNED PLEASE

morethanbaking.com "“

Made in China

Hecho en China - 7168545102095 1

Fabriqué en Chine RECYCLE



