I%M Kit de Recetas de Polvo

“  de Peno Ma’g]co -5 pZ

iJACA EL RENO QUE LLEVAS DENTRO ESTA NOCHEBUENA!

Incluye: Sello de Galletas - Tavjeta de Recetas - 2 Frascos de Purpuring Madgica
-\ Planti|la con Se|lo de Pezuna de Reno

KIT DE RECETAS DE

Polve de Reno Méigico

PASO \: WACER POLVO DE RENO MAGICO

Usando vecetq especia\ incluida. ﬁmp\e\men’re anade avena (o
palomitas de maiz) y Basten de Caramelo triturado.

TEN EN CUENTA: LA PURPURINA NO ES PARA CONSUMO
HUMANO

PASO 2: MASA PARA GALLETAS

Usando 13 receta especial incluida.

Corta y pon el se|lo en las galletas de Papd Noel con el Se|lo de
Oalletas. {Hornea! |Dejaselas a Papd Noel con un poco de leche!

PASO 3: ESPOLVOREA POLVO DE RENO MAGICO.

iVETE A LA CAMA Y ESPERA!

PADRES: jUtilizad la planti|la de impresion de pezuna de reno incluida para
Crear una escend mdgica que los Peliuef\os no olvidardn! Retirg |a P\anﬁl_l_a de
la caja. Coloca |3 plantifla sobre una superficie plana. Usa harina para espol-
vorear ligeramente las planti|las. (el tamiz de harina da los mejores resultados).
Levanta la planti[la y repite para crear un rastro de reno.

CUIDADO Y USO DEL SELLO: |avar a wane con agua tibia y jabon/Seca
Comp\efaVV\er\’(e antes y desPués de €3d3 uso.
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| os renos fienen mucho que hacer, \
|A)/uda q pQPQ Noe\ 3 encontrar el camino! (
Espo\vorea Po\Vo en Nochebuens,
iPara mostrarle al veno el camino!

RECETA

\ cucharadita de purpuring roja
| cucharadita de chispas verdes.
Anadir: \/2 1323 de qvena
\ Baston de Caramelo friturado
NO APTO PARA
CONSUMO WUMANO



UTILIZA SELLOS DE GALLETAS PARA CREAR EL REGALO PERFECTO
‘QUE TODOS DISFRUTARAN COMIENDO!

‘ MAS QUE \JACER GALLETAS..
CUIDADO Y USO
DEL SELLO: CREANDO MOMENTOS

Lavar 3 mano con agua
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Q\'E < AL JORNO PARA PAPA NOEL
- ZSELLO DE GALLETAS -
RECETA DE GALLETAS DE AZUCAR

| az3 (237 wl, 240 ¢) de mantequilla, blanda \/2 Cucharadita (3ml) Vaini|la

V/2 taza (18 w, GO g) de azucar en polvo 2-V/4 tazas (59\ wl, 300 g) de haring para tedo uso
V/2 taza (18 w, 100 g) de azucar V2 Cucharadita (3 wl, | g) de cremor tartaro

\ huevo \/2 CMCharadﬁa (3 YV\\, \ 3) Je L)iCQrLonéﬂ’o de jocﬁo

Calienta el horno 3 190°. Mezclq la mantequilla, el aZuicar en polvo y \/]
1aza de azucar en un fazen grande. Batir 4 velocidad media hasta que
uede cremoso. Anade el huevo y 1a vainilla, continuia batiendo hasta que

esté bien mezclado. Reduce 13 velocidad a baja, anade 13 haring, el cremor

fartavo y el bicarbonato de sodio. Ratir hasta que l3 masa forme una
bola. Divide por la witad, extiende sobre una tabla enharinada y cortq
con fu cortador de galletas. Hornea de 7 3 9 minutos o hasta que
los bordes esten \igeravmm‘e dorados.
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